
 

 

 

 

 

 
 

 

T.C. 

ARDAHAN ÜNİVERSİTESİ 

TURİZM İŞLETMECİLİĞİ VE OTELCİLİK 

YÜKSEKOKULU 

GASTRONOMİ VE MUTFAK SANATLARI BÖLÜMÜ 

2024 – 2025 AKADEMİK YILI BAHAR DÖNEMİ 

                                                  DERS PROGRAMLARI 
 



                GASTRONOMİ VE MUTFAK SANATLARI BÖLÜMÜ 1.SINIF 

 
09:00 – 09:45 10:00 – 10:45 11:00 – 11:45 

Ö
Ğ

L
E

 A
R

A
S

I 

13:00 –13:45 14:00 –14:45   15:00 – 15:45 16:00 – 16:45 

 

18:00 

 

19:00 20:00 

 

Pazartesi GMS104 

MUTFAKLARDA EKİPMAN KULLANIMI 

Öğr. Gör. Salih ÇAKICI 

(A3) 

GMS106 

YİYECEK İÇECEK İŞLETMELERİNDE YÖNETİM VE 

ORGANİZASYON 
Öğr. Gör. Samet MISIR 

(AMFİ 2) 

 

 

Salı 

 

 

GMS108 

BESLENME İLKELERİ VE MENÜ 

PLANLAMA 

Dr. Öğr Üyesi Duygu ALP BALTAKESMEZ 

 (B4) 

 

 

Çarşamba 
GMS120 

TÜRK KÜLTÜRÜNDE İÇECEKLER 

Dr. Öğr Üyesi Bilge SAYIN 

(B4) 

  

 

Perşembe 

   

Türk Dili- II 
(UZAKTAN 

EĞİTİM) 

Öğr Gör Emre 

BİÇER 

 

 

 

Cuma 
GMS 102 

TURİZM İŞLETMECİLİĞİ 

Doç. Dr. Hürriyet ÇİMEN 

(Amfi 2) 

 

Atatürk 

İlkeleri ve 

İnkılap 

Tarihi- 

II 
(UZAKTAN 

EĞİTİM) 

Öğr Gör 

Feryat 

BULUT 

Yabancı 

Dil-I 
(UZAKTAN 

EĞİTİM) 

Öğr Gör 

Ahmet Baran 

PERÇİN 



             GASTRONOMİ VE MUTFAK SANATLARI BÖLÜMÜ 2.SINIF 

 08:00 – 08:45 09:00 – 09:45 10:00 – 10:45 11:00 – 11:45 

 

Ö
Ğ

L
E

 A
R

A
S

I 

13:00 – 13:45    14:00 – 14:45  15:00 – 15:45    16:00–16:45 

 

 

Pazartesi 

 GMS 202 

TÜRK GASTRONOMİ 

KÜLTÜRÜ 

Öğr. Gör. Samet MISIR 

(B4) 

GMS 206 

SÜT VE SÜT ÜRÜNLERİ TEKNOLOJİSİ 

Dr. Öğr Üyesi Duygu ALP BALTAKESMEZ 

(B4) 

 

 

 

Salı 

 GMS 216 

DENİZ ÜRÜNLERİ 

Öğr. Gör. Samet MISIR 

(A3) 

GMS 204 

MUTFAK UYGULAMALARI II 

Öğr. Gör. Samet MISIR 

(A3) 

 

 

Çarşamba 

GMS212 

SÜRDÜRÜLEBİLİR GASTRONOMİ 

Öğr. Gör. Salih ÇAKICI  

(A2) 

GMS 208 

GIDA GÜVENLİĞİ 

Dr. Öğr Üyesi Bilge SAYIN 

(B4) 

 

 

 

 

Perşembe 

   

 

 

Cuma 

 

 

GMS 210 

MESLEKİ İNGİLİZCE II 

Öğr. Gör. Dr. Yusuf ESEN 

(B4) 

 



                GASTRONOMİ VE MUTFAK SANATLARI BÖLÜMÜ 3.SINIF 

 08:00 – 08:45 09:00 – 09:45 10:00 – 10:45 11:00 – 11:45 

Ö
Ğ

L
E

 A
R

A
S

İ 

13:00 – 13:45 14:00 – 14:45 15:00 – 15:45 16:00 – 16:45 

 

Pazartesi 
  GMS 312 

MOLEKÜLER GASTRONOMİ 

Dr. Öğr. Üyesi Evrim YILDIZ 

(A2) 

 

 

Salı 
GMS 306 

MUTFAK UYGULAMALARI IV 

Dr. Öğr. Üyesi Evrim YILDIZ 

(A2) 

GMS316 

GASTRONOMİ VE MEDYA 

Öğr. Gör. Esra ÇORA 

(A2) 

 

 

Çarşamba 
 GMS 308 

ARTİZAN EKMEK VE PASTACILIK UYGULAMALARI 

Öğr. Gör. Salih ÇAKICI 

(A2) 
 

Perşembe 
 

 

GMS 314 

KAHVE VE ÇAY KÜLTÜRÜ 

Öğr. Gör. Dr. Yusuf ESEN 

(B4) 

 

 

 

 

Cuma 
GMS304 

OSMANLI MUTFAĞI 

Öğr. Gör. Samet MISIR 

(A2) 

GMS302 

DÜNYA MUTFAĞI 

Öğr. Gör. Samet MISIR 

(A2) 



 

 

                             GASTRONOMİ VE MUTFAK SANATLARI BÖLÜMÜ 4.SINIF 

 08:00 – 08:45 09:00 – 09:45 10:00 – 10:45 11:00 – 11:45 

  
 

Ö
Ğ

L
E

 A
R

A
S

I 

13:00 – 13:45 14:00 – 14:45 15:00 – 15:45 16:00 –16:45 

 

Pazartesi 
 GMS 408 

PROFESYONEL BECERİ ATÖLYESİ 

Öğr. Gör. Salih ÇAKICI 

(A2) 
 

Salı 
  

 

Çarşamba 
GMS 412 

GASTRONOMİDE TREND EĞİLİMLER 

Dr. Öğr. Üyesi Evrim YILDIZ 

(A3) 

GMS 406 

TURİZM COĞRAFYASI 

Doç. Dr. Hürriyet ÇİMEN 

(Amfi 2) 

 

Perşembe 
 

GMS 402 

GASTRONOMİ SEMİNERLERİ 

*PROJE DANIŞMANI 

(DANIŞMAN OFİSİ) 

  

GMS 404 

BİTİRME PROJESİ II 

*PROJE DANIŞMANI 

(DANIŞMAN OFİSİ) 

 

 

Cuma 
 

 
 



 

 

   GMS 102 TURİZM İŞLETMECİLİĞİ Doç. Dr. Hürriyet ÇİMEN 

GMS104 

MUTFAKLARDA EKİPMAN KULLANIMI 
Öğr. Gör. Salih ÇAKICI 

GMS106 

YİYECEK İÇECEK İŞLETMELERİNDE YÖNETİM VE 

ORGANİZASYON 

Öğr. Gör. Samet MISIR 

GMS108 

BESLENME İLKELERİ VE MENÜ PLANLAMA 
Dr. Öğr Üyesi Duygu ALP BALTAKESMEZ 

GMS120 

TÜRK KÜLTÜRÜNDE İÇECEKLER 
Dr. Öğr Üyesi Bilge SAYIN 

Türk Dili- II 

(UZAKTAN EĞİTİM) 
Öğr Gör Emre BİÇER 

Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi-II 

(UZAKTAN EĞİTİM) 
Öğr Gör Feryat BULUT 

Yabancı Dil-I 

(UZAKTAN EĞİTİM) 
Öğr Gör Ahmet Baran PERÇİN 

GMS 202 

TÜRK GASTRONOMİ KÜLTÜRÜ 
Öğr. Gör. Samet MISIR 

GMS 204 

MUTFAK UYGULAMALARI II 
Öğr. Gör. Samet MISIR 

GMS 216 

DENİZ ÜRÜNLERİ 
Öğr. Gör. Samet MISIR 

GMS 206 

SÜT VE SÜT ÜRÜNLERİ TEKNOLOJİSİ 
Dr. Öğr Üyesi Duygu ALP BALTAKESMEZ 

GMS 208 

GIDA GÜVENLİĞİ 
Dr. Öğr Üyesi Bilge SAYIN 

GMS 210 

MESLEKİ İNGİLİZCE II 
Öğr. Gör. Dr. Yusuf ESEN 

GMS212 

SÜRDÜRÜLEBİLİR GASTRONOMİ 
Öğr. Gör. Salih ÇAKICI 

GMS316 

GASTRONOMİ VE MEDYA 

 

Öğr. Gör. Esra ÇORA 

 

GMS 308 

ARTİZAN EKMEK VE PASTACILIK UYGULAMALARI 
Öğr. Gör. Salih ÇAKICI 

GMS 312 MOLEKÜLER GASTRONOMİ Dr. Öğr Üyesi Evrim YILDIZ 

GMS 306 

MUTFAK UYGULAMALARI IV 
Dr. Öğr Üyesi Evrim YILDIZ 

GMS 314 

KAHVE VE ÇAY KÜLTÜRÜ 
Öğr. Gör. Dr. Yusuf ESEN 

GMS304 

OSMANLI MUTFAĞI 

Öğr. Gör. Samet MISIR 

 



GMS302 

DÜNYA MUTFAĞI 
Öğr. Gör. Samet MISIR 

GMS 410 

GİRİŞİMCİLİK 
Öğr. Gör. Salih ÇAKICI 

GMS 412 

GASTRONOMİDE TREND EĞİLİMLER 
Dr. Öğr Üyesi Evrim YILDIZ 

GMS 406 

TURİZM COĞRAFYASI 
Doç. Dr. Hürriyet ÇİMEN 

GMS 408 

PROFESYONEL BECERİ ATÖLYESİ 
Öğr. Gör. Salih ÇAKICI 

GMS 404 

BİTİRME PROJESİ II (DANIŞMAN OFİSİ) 

*PROJE DANIŞMANI 

 

GMS 402 

GASTRONOMİ SEMİNERLERİ (DANIŞMAN OFİSİ) 

*PROJE DANIŞMANI 

 

 


